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« Cuvée Valentine »

w Peaucoup de fraicflewr suy des avimes végetales de liuis, des
nates de pamplemausse et de frits de la passion »

Dégustation :

Jelie wobe jaune pale aux veflets vents. Un nez fin d’aguumes,
de flewrs de genét et de buis. Un bon éguilibre en bouche, avec
de la vivacité, de la fraicheur. Une finale fine et délicate suxr

des notes de pamplemousse. a!%
Tempénature de senvice : 8 a 12°. "o
Patentiel de garde : 2a3ans
Ucconds mets Jvin : Fuits de mex, paissons gnillés et
cuisine « fusion » aux mélanges
Fiche technique :
Dénemination : JGQP de UFténault
Coulewr : Blanc
Degré aleeclique : 13°
Tevwain : Sals Urgilo-caleairnes
Cépage : 1007, Sauvignen
(v- -.!2- t- : g) l t. oa’w - ﬂv - X
sans pesticide, sans déshebant.
Pas de défanant : Labiel Ugriculture
t(l3. E - 3 (v- -!3- t. ! lvtn EZEI 3
Pressurage direct, batonnage sux lie et
vinification sous maitiise des
températures.

Millésime : 2014



